SPEISERESTAURANT

RATUSHOF cuur

HERZLICH WILLKOMMEN IM RESTAURANT RATUSHOF
Wir verwéhnen Sie mit hausgemachten Késtlichkeiten aus frischen,

saisonalen und regionalen Produkten.

Salate

Vorspeise Hauptgang
Griiner Salat 8.00 11.00
Gemischter Salat 9.50 13.50
Nusslisalat mit Speck, Ei, und Crouténs 17.50 22.00
Tomatensalat Mozzarella mit Basilikum 16.50 21.00
Caesar Salat mit Parmesanblatter
Lattich, Speck, Poulet streifen, Croutons
Caesar Salat Dressing 24.50
Wurst-Kasesalat garniert 20.00
Wurst-Kasesalat einfach 17.00
Wourstsalat garniert 19.00
Wourstsalat einfach 16.00
Sommer Salat
Bunt gemischter Salat
Granatapfel, Ananas, Avocado, Wallniisse, Cherrytomaten 22.00
an hausgemachten Himbeerdressing
Salat RATUS
Blattsalate mit Poulet und Speck
dazu ein Knoblauchtoast 24.00
Siedfleisch Salat mit Pommes frites 26.00
Lyoner-Kadsesalat mit Zwiebeln und Pommes frites 21.50

Salatsaucen Dressings Hausgemacht
Franzosisch, Italienisch, Aceto Balsamico, Himbeerdressing



Kalte Kostlichkeiten

Vorspeise Hauptgang
Rindstatar «Chef»
pikantes Rindfleisch mariniert
mit Toastbrot und Butter 20.00 29.00
Crevetten Cocktail mit Calypsosauce 16.00 20.50
mit Toast und Butter
Biindner Teller
Blindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Speck und Alpkéase
serviert mit Honigsenf 22.00 28.50
Apéro Platte ab 2 Personen
Bliindnerfleisch, Rohschinken, Speck, Parmesankase, Briekdse
serviert mit Honigsenf

28.00/Person
Suppen
Wochensuppe 7.00 10.00
Fladlisuppe 7.00 9.50
Tomatencremesuppe 7.00 9.50
Gerstensuppe 7.00 10.50
Fitnessteller

serviert mit gemischtem Salat, Avocado, Mais, Gurken, Randen, Humus und Chiasamen

oder Gemiise.
Poulet Briistchen
Schweinssteak
Rindshuftsteak
Lachsfilet
Kalbsschnitzel
Falafel

Salatsaucen Dressings Hausgemacht
Franzosisch, Italienisch, Aceto Balsamico, Himbeerdressing

24.00
31.00
36.00
32.00
42.00
22.50



Schweizer Spezialitaten

Olma-Bratwurst

mit feiner Zwiebelsauce, Pommes frites oder Rosti 23.00
Kalbsgeschnetzeltes nach *Ziircher Art*

an einer Rahmsauce mit frischen Champignons und

einem Schuss Cognac

Nudeln oder Rosti 39.00
Riz Casimir

Geschnetzeltes Poulet an Currysauce

garniert mit Friichten und Reis 28.00
Pizokels «Haus Art»

mit Bindnerfleisch, Landjager, Speck und Salsiz

mit Rostzwiebeln abgerundet 28.50
Hirschwurst gerauchert mit Rosti oder Kartoffelsalat 18.00
Hausgemachte Réschti

Bahnler Roschti

mit geschnetzelter Schweineleber und Zwiebeln 27.50
Huus Roschti

mit Schinken, Greyerzer und gerdsteten Zwiebeln 25.50
Buure Réschti

mit Chipolata, Speck und Spiegelei 28.50
Chef Roschti

mit geschnetzeltem Poulet an Curry 26.00
Gemiise Réschti 25.50
Roschti mit 2 Spiegeleier 23.00
Ziiri Roschti

mit geschnetzeltem Schweinefleisch

an einer Rahmsauce mit frischen Champignons 29.00



Ratushof Hits

Ratusburger mit Spiegelei und Pommes frites 24.50
Beefburger mit Kdse, Zwiebeln, Speck und Alpkase 24.50
Pommes frites

Roastbeef Sauce Tartare, Pommes frites 27.00
Hausgemachter Hackbraten

dazu Kartoffelstock und Gemusegarnitur 29.00
Rindssteak Madagaskar

an griiner Pfeffersauce und Gemiusegarnitur 38.50
Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff»

mit Peperoni, Gurken und Champignons 37.50
Schweinsrahmschnitzel

mit Butternudeln und Gemusegarnitur 31.00
Schweinsschnitzel paniert

Pommes frites, Gemusegarnitur 29.00
Schweins Cordon bleu

Pommes frites, Gemusegarnitur 33.00
Beilagen nach Wahl:

Pommes frites, Rosti, Nudeln oder Reis

Pasta

Spaghetti «Carbonara»

Schinken, Ei, Parmesan 25.00
Spaghetti «Napolitana»

mit Tomatensauce 19.50
Spaghetti «Bolognese»

mit Fleischsauce 23.00



Vegi Corner

Gemiiseteller mit Salzkartoffeln und Spiegelei 27.00
Pizokels mit Gemiisestreifen und Zwiebeln 26.00

Frihlingsrollen mit Gurkensalat und
Sweat Chillisauce 21.50

Auberginen paniert
Mozzarella, Tomatensauce, Salzkartoffeln 21.00

Vegi Burger mit Pommes frites

Gemduse, Tomaten, Salat, Zwiebeln 24.50
Vom Grill
180 gr.
Rindsfilet 48.00
Schweinssteak 29.50
Pouletbrust 25.00
Lachsfilet 32.00

Beilagen nach Wahl:
Nudeln, Reis, Pommes frites, Rosti, Kartoffelsalat
Diese Gerichte werden mit Gemuse, Krduterbutter, Pfeffersauce oder Sauce Hollandaise serviert.

Vegan auf Anfrage.

Herkunft Fleisch

Rind: Schweiz|Australien|Irland | Argentinien Schwein: Schweiz

Kalb: Schweiz Poulet: Schweiz| Ddnemark|
Wurstwaren: Schweiz | Italien

Lamm| Wild: Schweiz|Osterreich |Neuseeland| Australien

Fisch|Krevetten: Norwegen| Kanada|Chile

Herkunft unserer Backwaren:
Freys Bachwaren aus Schweizer Getreide. Aus pestizidfreiem Anbau hergestellt.

Flr Auskiinfte bezliglich Allergene kontaktieren Sie bitte unsere Mitarbeiter!

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



